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N Seit über 40 Jahren schlägt

hier ,  mitten in den Lechtaler
Alpen, das kul inar ische Herz
unserer Famil ie.  Nun schon in
2ter Generation - fr isch
renoviert ,  aber mit den
gleichen Werten wie damals:
Gastfreundschaft ,  Wärme und
die L iebe zur Heimat und
unseren Produkten.

Der Name “Licca Val” verbindet
Geschichte und Heimat:
‘Licca’ ,  der alte kelt ische
Name des Lech, und ‘Val’  für
das Tal ,  das uns umgibt.  Hier
treffen regionale Wurzeln auf
neue Ideen - auf dem Tel ler
und im Glas.  

Ob Hausgast oder A la carte
Genießer:  Machen Sie es s ich
gemütl ich,  lassen Sie s ich
verwöhnen und genießen Sie Ihre
Zeit  bei uns.
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LICCA VAL

Restaurant



T A F E L S P I T Z B O U I L L O N  
Fri t taten        €  7 , 10
Kaspressknöe l   €  7 ,90
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M A R O N I  C A P P U C C I N O

Trüf fe l e spuma |  Speckstaub € 8 , 10

P E T E R S I L I E N -
         W U R Z E L  C R E M E

150g

Als  k le ines  Haus  schätzen wir  Bezahlung in  BAR oder  mit  
EC Karte  anste l l e  von Kredi tkarte  aufgrund der  hohen Gebühren .  

Wir  danken für  Ihr  Verständnis .

Z I E G E N K Ä S  P R A L I N E

B E E F  T A T A R  

karamel .  Birne  |  geröste te  Hase lnuss   €  7 ,60

“ smoked”  mit  Eichenholz  Bourbon
Butter  |  Kapern |  Zwiebe l   €  24 ,90

C R E M I G E  B U R R A T A

Fenche l sa lat  |  Rucco la  |
Orangenjus  € 16 , 10

S A L A T S C H Ü S S E L
vom Buf fe t  € 8 ,80

im Nussmante l  |  Rote  Rüben
Carpacc io  |  Voger l sa lat  € 13 ,80



S ’ W I E N E R  S C H N I T Z E R L  
vom Kalb  mit  Peters i l i enkartof fe l  €  3 1 ,90
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Gerne  können wir  für  v ie l e  Ger ichte  auch k le ine  Port ionen
zubere i ten -€ 1 ,80

Trinkge ld  nicht  inkludiert .  

L E C H T A L E R  B I O  B E R G L A M M
B R A T E N  

Linsencurry |  Kohlgemüse  |  Schmortomate

A L P E N  B U R G E R
Speck  |  Röstzwiebe l  |  Spez ia l  Sauce  |
Gurke  |  Tomate  |  Bergkäs  € 19 ,00

K Ä S E S P Ä T Z L E

Röstzwiebe l  |  Schnit t lauch € 17 ,90

K Ü R B I S  R I S O T T O
sauer  e inge l .  Moschuskürbis  |  
Kernöl  |  Parmesan  € 17 ,30

F I L E T  V O M  S E E H E C H T
Brokkol i  Kartof fe l  Stampf   € 30 ,80

 v on der "Huaba Bäurin "  

vom Schwein mit  Pommes  Fr i t te s  € 21 ,20

T A F E L S P I T Z  V .  A R L B E R G  O X
Bratkartof fe l  |  Wurze lgemüse  |  
Sp inat  |  Apfe lkren  € 3 1 ,20

€ 32 ,60



Pommes  Fr i t te s             
Gri l lgemüse                  
Ofenkartof fe l                
Salatschüsse l  v .  Buf fe t    

1 . W Ä H L E  D E I N  F L E I S C H  

S
te

ak
s 

E N T R E C Ô T E  2 0 0 G

vom heimischen Weider ind € 33 ,50

F I L E T S T E A K  2 0 0 G

f e ines  Rinder  Premium Fi le t  € 42 , 10

3 . W Ä H L E  D E I N E N  D I P

2 . W Ä H L E  D E I N E  B E I L A G E ( N )  

Pfef ferrahmsauce  ODER Sour cream

€ 6 ,40
€ 6 ,40
€ 7 ,70
€ 8 ,80

Für Informationen zu Al lergenen s tehen Ihnen
unser  Team gerne  zur  Verfügung



S C H O K O   B R O W N I E

S P E K U L A T I U S   T I R A M I S U

I C E  I C E  B A B Y . . .

marinierte  Himbeere  |  Sahne  |
Vani l l ee i s  € 1 1 ,60
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Amaretto  Schaum |  Bratapfe lragout  € 10 ,80

Je  Kuge l  € 2 ,70  

Bourbon Vanil le  |  Erdbeer |  Schoko 
Karamell  |  Joghurt-Himbeer |  Zitrone |  
Zimt |  Mari l le  

A P F E L S T R U D E L

Lech Val ley  Lodge  Spez ia l  -  abso lut  genia l  

Sahne  € 8 ,20
Vani l l ee i s  € 9 ,40

F L A M B I E R T E R
K A I S E R S C H M A R R ’ N

ca .  15-25min Warteze i t ,  da  fr i sch  aus  der
Eisenpfanne und je  nach Rush hour . . .
mit  Apfe lmus  € 17 ,80

S T E I R E R   B E C H E R

Bourbon Vani l l ee i s  |  Kürbiskernöl  |
ge sa lzene  Kürbiskerne  |  Sahne   € 9 ,20


